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Ogtoszenie powigzane:
Ogtoszenie nr 58803-2015 z dnia 2015-04-24 r. Ogtoszenie o zamoéwieniu - Nowy Tomysl|
Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie wiasnym nakfadem sit i Srodkdéw ustugi w zakresie codziennego,
catodobowego produkowania i sukcesywnego dostarczania positkow dla pacjentéw szpitala Zamawiajacego
potozonego w Nowym Tomyslu...
Termin sktadania ofert: 2015-05-04

Nowy Tomysl: USLUGA CALODOBOWEGO DOSTARCZANIA POSILKOW
DLA PACJENTOW SZPITALA
Numer ogtoszenia: 72243 - 2015; data zamieszczenia: 19.05.2015
OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi

Zamieszczanie ogtoszenia: obowigzkowe.

Ogtoszenie dotyczy: zamowienia publicznego.

Czy zamodwienie bylo przedmiotem ogtoszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych: tak, numer ogtoszenia w
BZP: 58803 - 2015r.

Czy w Biuletynie Zaméwien Publicznych zostalo zamieszczone ogloszenie o zmianie ogloszenia: nie.

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej imienia doktora Kazimierza Hotogi, ul.
Poznanska 30, 64-300 Nowy Tomysl, woj. wielkopolskie, tel. 061 4427314, 4427311, faks 061 4422152.
l. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Samodzielny publiczny zaktad opieki zdrowotne;j.

SEKCJA Il: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Il.1) Nazwa nadana zamoéwieniu przez zamawiajacego: USLUGA CALODOBOWEGO DOSTARCZANIA
POSILKOW DLA PACJENTOW SZPITALA.

I.2) Rodzaj zaméwienia: Ustugi.

I.3) Okreslenie przedmiotu zamoéwienia: Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie wtasnym naktadem sit i
srodkdw ustugi w zakresie codziennego, catodobowego produkowania i sukcesywnego dostarczania positkow dla
pacjentéw szpitala Zamawiajacego potozonego w Nowym Tomyslu przy ul. Sienkiewicza 3, zgodnie z zaleceniami
Gtoéwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i zywienia jakie
obowigzuja w zamknietych zaktadach zywienia zbiorowego oraz zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010r. Nr 136, poz. 914 ze zm.) z uwzglednieniem wiadciwosci
odzywczych i kalorycznosci positkéw, ich jakosci, zréznicowania, waloréw smakowych i estetycznych oraz
wiasciwej temperatury. Przygotowywanie positkéw odbywac sie bedzie z uwzglednieniem diet stosowanych w
szpitalu Zamawiajacego. Szczegotowe okreslenie diet znajduje sie w zat. nr 1 do projektu umowy pkt A.
Klasyfikacja diet szpitalnych. Wykonawca zobowigzany jest zabezpieczy¢ we wiasnym zakresie niezbedne
pomieszczenia, urzadzenia, narzedzia, materiaty, surowce oraz srodki transportowe niezbedne do prawidiowej

realizacji Ustug skiadajacych sie na przedmiot niniejszego zamoéwienia. Wykonawca obowigzany jest wykonywac
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przedmiot zaméwienia nieprzerwanie, przez caly czas trwania umowy, co oznacza koniecznos¢ zapewnienia
catodziennego wyzywienia przez 7 dni w tygodniu bez wzgledu na to czy sg to dni ustawowo wolne od pracy i
Swieta, zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie normami i przepisami dot. placéwek stuzby zdrowia.
Przewidywany zakres zamodwienia positkdw wynosi ok. 45.000 positkow (osobodni) oraz 8.500 podwieczorkéw
dla diabetykéw w ciggu 12 miesiecy. Podana przez Zamawiajgcego liczba positkbw ma charakter szacunkowy i w
trakcie realizacji przedmiotowej umowy moze ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w zaleznosci od
biezacych rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego zwigzanych z iloscig hospitalizowanych pacjentéw. W realizaciji
przedmiotu zaméwienia Wykonawce obowigzuje System HACCP. Positki dostarczane bedg w ustalonych porach
dnia zgodnie z harmonogramem okreslonym w Zatgczniku nr 1 do umowy. Samochod, w ktorym Wykonawca
dostarczac bedzie zywnos¢ powinien by¢ dostosowany do realizacji przedmiotu zaméwienia. Transport positkow
odbywa sie na koszt i ryzyko Wykonawcy. W ramach realizacji przedmiotu umowy do obowigzkéw Wykonawcy
naleze¢ bedzie w szczegdlnosci: a) przygotowywanie dekadowych jadtospiséw w zakresie diety normalnej i
lekkostrawnej oraz przedstawianie ich do zatwierdzenia dietetykowi Zamawiajgcego, co najmniej na trzy dni przed
planowanym rozpoczeciem obowigzywania danego jadtospisu, z podaniem doktadnych nazw produktéw (nazw
wedlin, zup, drugich dan); b) przyjecie dziennych zapotrzebowan na positki sktadanych przez oddziaty szpitalne za
posrednictwem dietetyka Zamawiajacego zgodnie z harmonogramem przedstawionym w pkt 3.4. SIWZ; ¢)
przygotowanie wlasnym naktadem sit i Srodkéw positkéw, z podziatem na diety, wedtug zatwierdzonego przez
Zamawiajgcego jadtospisu i zgtoszonych zapotrzebowan ilosciowych i dietetycznych z poszczegdéinych oddziatow
szpitalnych zgodnie z normami i zasadami okreslonymi w pkt 3.2. SIWZ; d) umieszczenie positkéw w stosownych
pojemnikach - termosach (dla potraw cieptych i surowek) i koszach lub innych pojemnikach (dla hermetycznie
zapakowanych jednoporcyjnych pakietéw zimnych) z odpowiednim podziatem na diety oddzielnie do kazdej z
kuchenek oddziatéw: wewnetrznego, ginekologiczno-potozniczego, chirurgicznego, dzieciecego, AilT,
neurologicznego, udarowego i ortopedycznego. Sposéb pakowania positkdw okreslony zostat w pkt 3.3. SIWZ; e)
dostawy positkéw kosztem i staraniem Wykonawcy za pomocg transportu spetniajacego odpowiednie wymogi
sanitarne. Cena transportu wkalkulowana bedzie w cene positkdw; f) pobieranie i stosowne przechowywanie
prébek positkdw w specijalnie przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin zgodnie z wiasciwymi
przepisami prawa; g) przew6z wyzej wymienionych pojemnikéw i ich dostarczenie do drzwi oddzielajacych dane
oddzialy szpitalne od wewnetrznych ciagéw komunikacyjnych (korytarzy) szpitala Zamawiajgcego zgodnie z
harmonogramem przedstawionym w pkt 3.5. SIWZ; h) odbiér pustych pojemnikéw po transportowanych
positkach, ich mycie i dezynfekcja; i) odbior i utylizacja resztek pokonsumpcyjnych. j) prowadzenie na biezaco
wiasnej ewidenciji ilosci dostarczonych positkéw z podziatem na $niadania, obiady, kolacje, podwieczorki, diety i
osobodni. k) Wykonawca zapewni mozliwo$¢ zamowienia odptatnego catodziennego wyzywienia (Sniadania,
obiad, kolacja) dla rodzicéw dzieci przebywajacych na oddziale dzieciecym. Wykonawca bedzie realizowat ww.
czynnosci zachowujac nalezyte wymogi sanitarno-epidemiologiczne, zwtaszcza w zakresie higieny osobistej
personelu oraz warunkéw przygotowania, pakowania i transportu positkow. Wykonawca odpowiada w zakresie
wykonywanych przez siebie czynno$ci bezposrednio przed zewnetrznymi organami nadzorczo - kontrolnymi za
utrzymanie w trakcie wykonywanych przez siebie czynnosci nalezytego rezimu sanitarnego zgodnego z aktualnie

obowigzujacymi przepisami. Szczegbtowe wymagania Zamawiajgcego odnosnie realizacji przedmiotu zaméwienia
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przedstawione sg we wzorze umowy stanowiacym Zatgcznik nr 6. do SIWZ.

I.4) Wspolny Stownik Zaméwien (CPV): 55.52.30.00-2, 55.32.10.00-6, 55.52.00.00-1.

SEKCJA lll: PROCEDURA

l.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA: Przetarg nieograniczony
ll.2) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

Zamowienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej: nie

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 11.05.2015.
IV.2) LICZBA OTRZYMANYCH OFERT: 1.
IV.3) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0.
IV.4) NAZWA | ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA:
Hotel Restauracja IRAL Anna Langiewicz, ul. Kosciuszki 47, 64-300 Nowy Tomysl, kraj/woj. wielkopolskie.
IV.5) Szacunkowa warto$¢ zamowienia (bez VAT): 569590,00 PLN.
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA | NAJWYZSZA CENA
Cena wybranej oferty: 634872,60
Oferta z najnizsza cena: 634872,60 / Oferta z najwyzsza cena: 634872,60
Waluta: PLN.
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